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Saupe du jour 8€

Salade Corse
Petite assiette 11€ Grande assiette 17€
graines de tournesol, vinaigrette maison.
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Eaillette aux herbes tiede artisanale d’ Jsere
suk taasts moutardés
Petite assiette 11€ Grande assiette 17€
avec salade verte, tomates confites, pignons de pin,
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Salade de chévre chaud aw miel des alpes
gritlés au four
sur sa Jartine de campagne
Petite assiette 11€ Grande assiette 17€

parfumé i b truffe 19€

salade verte et ses mauillettes
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Entrecate Simmental 280/300g 28€
Sigine: UE.

Sauce blew de Pratong 6€. Sauce moribles 8€

Paué de cerf sauvage 160¢/180g 27€
Srigine: Esp

Sauce blew du Pratong 6 €, sauce moritles 8€

Paleron de boeuf confit a ba graisse de canard 26€
Srigine: FR

Paissan du moment 27€

2 Croite Valaisanne au “ Prorelechon” 22€

,1-1 Thanche de pain bucheron de ta boulangeie Aef frotté i € ail imbibé de uin blanc, 4 fromages (Emmental
B grand cw dabel Rouge, comté AP, tomme de Franche- Comts, beaufort ASP), créme, jambon cwu,
- Prorelehon

B qratinée au four avec satade verte,

= Gratiné de ravioles du Dauphiné nature 23€
\"-. ow aux morilles 27€
i Ravioles du Dauphiné, creme, 4 fromages (Emmental grand cruw dabel Rouge, comte AGP,
tomme de Franche- Comté, beaufort A9 P),
moribles si aux moribles, gratinées aw four, avec salade verte.

Veoritable Sreilles d'éne a b ancienne 22€
Epinards, cvéme, ail, 4 fromages (Emmental grand cuw dabel Rouge, comté #AQP, tomme de

Franche - Comte, beaufort AGP), galette de sarrasin aw sel de Guérande, montés en basagnes,

“j'en veun encore”: Supplément frites 5€, bogumes 5€, gratin dauphinois 6€
*( Mine deun garniture sup 2€)
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Coeur coubant chacolat et sa boule vanible 10€
Tarte myrtibles ow framboises 11€
Ereme brialée caramel bewrre salé 9€
Profiterales & ba glace noix 11€
Coumble pommes, poires, fuuits rouges 10€

Assiette de fromages
petite 2 fromages 7€ grande 4 fromages 12€

6€
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Colaonel 13€
glace citvon vert vadka 2cb

Café au thé gourmand 12€
Digestif gowrmand 17€

Coupe de glaces 1 baule 3.50€
2 baubles 6 €

Boule sup 2.5€, supplément chantilly 0.50€

T T S W el it TR R e L TS

\ S h
—




Raclette (palettes) aw 3 fromage 28€
(2 personnes minimum, plix pat personne)

Fromage a raclette Brunette au lait cu de ba ferme du Pradong , fromage fumé
et fromage a € ail des ours des haut de Savoie , plateaw de charcuteries des Atpes,
pommes de terre vapeur, salade verte
sup: charcuteries 7€ fromages 8€

Jondue 25€

(2 personnes minimum, phix par personive)
Meélange de quatre Promages fondus (Emmental grand cuuw dabel Rouge, comté A9 P, tamme de
Franche - Comté, beaufort AGP) aw vin blanc ail et kirach, croitons de pain, salade verte

Fondue royale 30€
(2 personnes minimum, plix pat personne)
Meélange de quatre fromages ( Emmental grand cuw dabel Rouge, comté A9 P, tamme de Franche -
Comté, beaufort AGP) fondus aw vin blanc ail et kirach , plateau de charcuteries des alpes,
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Fondue aux moribles 30€, Truffe 34€
’\ g (2 personnes minimum, prix pak personne)
A\ Meélange de quatre fromages (Emmental grand cuuw dabel Rouge, comté A9 P, tamme de Franche -
Comté, beaufort AGP) fondus aw vin blanc, morilles ow truffe, ail et kirach, croitons de pain, salade
uverte

Fondue royale aux morilles 35€, Twuffe 39€
(2 personnes minimum, prix pat personne)
TNélange de quatre fromages
Emmental grand cuu dabel Rouge, comts AOP, tomme de Franche- Comte, beaufort A9P)
dus aw vin blanc, motibles ow truffe, ail et kirach, plateaw de charcuteries des alpes,
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Steak haché 150g, Prites maison ow pétes
ow

Eratiné de raviol
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Profiteroles a ba glace noix ( deux choux)
ow

ol
Assiette 2 fromagesde ba feme du pralong
ol

2 boules de glace
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